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ИБЕРО-АМЕРИКАНСКАЯ  МОЗАИКА 

 

 

 

 
 
Пустыня превратится в Марс. Ученые Чили и других стран планируют по-

строить в Атакаме целый космический город, где расположатся мобильные платформы для 

запусков ракет, а также самый большой в мире телескоп, позволяющий изучать свет самых 

холодных объектов Вселенной. 

Этот центр будет одновременно научным, технологическим и туристическим. А терри-

тория, выбранная для строительства, известна тем, что ее климат очень похож на климат 

Марса: резкие колебания температуры, низкая влажность и сильные ветры.  

К участию в проекте активно подключается Китай, который планирует к 2020 г. создать 

на Луне подземные выработки для добычи минералов. В 2011 г. будут построены первые 

лаборатории с использованием в качестве материала фюзеляжей самолетов «Геркулес»; в 

лабораториях предполагается изучать микроорганизмы, сохранившиеся в вулканах, солон-

чаках и ближайших лагунах, которым уже более 26 тыс. лет.  

По словам организаторов проекта, когда космический город будет построен, здесь нач-

нут работать образовательные центры, научные учреждения, а также будут проводиться 

исследования по внедрению геокосмической технологии в сельском хозяйстве. 

 

Не поленились ради рекорда. Участники ежегодного фестиваля «Feria de la 

Enchilada», прошедшего в одном из кварталов мексиканской столицы, установили рекорд 

Гиннесса, приготовив самую большую в мире энчиладу — традиционный пирог с острой 

начинкой. По данным муниципальных властей, длина ее составила 70 м, а вес — около     

1,5 т. На создание кулинарного шедевра ушло 75 кг теста из кукурузной муки, 273 кг лука, 

122 кг перца чили, 464 кг тыквенной мякоти, 150 кг сыра, 80 кг авокадо и еще 150 л сливок, 

сообщил руководивший процессом готовки шеф-повар Пабло Эрнандес. 

Энчилада — одно из самых известных блюд мексиканской кухни, основными ингреди-

ентами которого, как правило, являются тонкие кукурузные лепешки и курятина. Однако 

существуют и более пикантные варианты этого деликатеса, куда входит говядина и очень 

острый соус. Местные жители, прозвавшие эту вариацию «и мертвый встанет» (levan-

tamuertos), считают такой пирог лучшим средством от похмелья. 

 

И снова находка. В Перу палеонтологам удалось обнаружить окаменелые останки 

пингвина, жившего порядка 36 млн лет назад. Как предполагают ученые, доисторический 

«увалень», скорее всего, «не носил» традиционного черного «фрака» и, по-видимому, был 

намного больше своего современного потомка — императорского пингвина. Он весил око-

ло 60 кг и достигал 1,5 м в высоту.  

Обнаруженный артефакт позволяет, по мнению исследователей, глубже понять процесс 

эволюции этих животных и решить целый ряд научных загадок. «В процессе изучения ока-

менелостей у нас возникли новые вопросы, связанные с современными пингвинами и вооб-

ще с миром, который нас окружает. Что же касается данного артефакта, то степень его со-

хранности очень высока», — подчеркнул Родольфо Салас-Гисмонди, руководитель группы 

палеонтологов и директор музея естественной истории при Университете Сан-Маркос в 

Лиме. Во время археологических раскопок, начатых еще в 2007 г., ученые обнаружили под 

слоем осадочных пород практически неповрежденный окаменелый скелет животного и 

фрагменты его перьевого покрова.  

Дальнего предка современных пингвинов исследователи назвали «Inkayacu para-

casensis», что в переводе с кечуа — языка перуанских индейцев — означает «повели-

тель воды». 
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Акулы — не помеха. Испанец Давид Кальво, находясь в бассейне с шестью хищ-

никами, за 76 секунд одновременно собрал два кубика Рубика, держа по кубику в каждой 

руке. По словам Д.Кальво, он полностью сконцентрировался на решении головоломок, по-

этому почти не обращал внимания на плавающих поблизости акул. В результате экс-

чемпион Испании в соревнованиях по скоростной сборке кубика Рубика побил свой преды-

дущий рекорд, установленный в апреле 2010 г. По словам работника парка «Terra Natura», 

мужчина смог улучшить свое достижение, поскольку в бассейне находились хищники. При 

этом известно, что наблюдавшие за сборкой кубика Рубика акулы раньше никогда не напа-

дали на людей.  

 

Мама или бабушка? Пожилая жительница Бразилии стала суррогатной матерью 

собственной внучки. На этот шаг 60-летняя женщина пошла потому, что ее 32-летняя дочь 

не могла иметь детей по состоянию здоровья. В течение всего срока беременности будущая 

мать и бабушка в одном лице находилась под наблюдением медиков. Ребенку помогли поя-

виться на свет, прибегнув к кесареву сечению. В настоящее время младенец чувствует себя 

хорошо. Отметим, что в Бразилии практика привлечения кровных родственниц для сурро-

гатного материнства отнюдь не редкость: три года назад 51-летняя жительница штата Пер-

намбуко родила своей 27-летней дочери детей-близнецов.  

 

Курите? — В тюрьму! Власти Испании развязали настоящую войну против ку-

рильщиков. Парламент серьезно ужесточил «антитабачное» законодательство: поправки к 

действующему регламенту предусматривают полный запрет на курение во всех предпри-

ятиях общественного питания страны, а также в гостиницах.  

Новый закон запрещает владельцам ресторанов, кафе и баров «допускать табакокурение 

на подконтрольной им территории». Отныне «дымить» нельзя не только в открытых поме-

щениях и на террасах, но и в изолированных от некурящих посетителей комнатах, снабжен-

ных системами очистки воздуха. Запрещено также переоборудовать заведения в так назы-

ваемые «курительные клубы».  

Возмущение испанских курильщиков можно понять: отныне, даже отправляясь в путе-

шествие по стране, они не смогут пуститься «во все тяжкие» в номерах отелей, поскольку 

владельцам гостиниц строжайше предписано «пресекать нарушения действующего законо-

дательства», а также запрещено оборудовать специальные помещения для курения.  

Впрочем, у особо рьяных сторонников вредной привычки есть выход. Нынешний «за-

претительный» регламент обошел стороной два типа заведений — тюрьмы и психиатриче-

ские больницы. Только там обустройство «курящих» камер и палат разрешено.  
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